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Chers membres de 1’ Association des Bilodeau

Dé¢ja le mois de décembre et le temps des Fétes ! Depuis ma tendre enfance, cette
période a toujours représenté pour moi et ma famille un moment magique dans
I’année. Mes grands-parents Bilodeau, Edmond et Olivina, recevaient toute la mai-
sonnée, ce qui représentait 12 enfants, conjoint.es, petits-enfants, cousins et cou-
sines, du plaisir beaucoup de monde, de la musique, de la danse, etc. Il y avait une
montagne de manteaux sur les lits !

Encore aujourd’hui, la tradition se poursuit encore apres 44 ans, un comité prend la
responsabilité d’organiser une soirée pour rassembler des membres de la famille de
mes grands-parents, soit environ 125 personnes. La Féte aura lieu le 6 janvier 2024
a St-Agapit, la musique et la danse accompagneront le souper, sans oublier la bé-
nédiction et les meilleurs souhaits pour une Bonne Année 2024! Fait a noter : Au-
jourd’hui, la descendance d’Edmond et Olivina représente tout prés de 500 per-
sonnes!

Mes parents, Charles-Emile et Marie-Emma, ont toujours tenu des rencontres de

famille a Noé€l et au Jour de I’An : 11 enfants et les conjoints (es) et les 29 petits-

enfants, aujourd’hui, 34 arriere-petits-enfants. Mon pere aidait ma mere a tout pré-

parer : décorations, sapins, cadeaux, repas chauds avec des menus traditionnels.
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JOYEUY TEMPS DES FETES ETBONNE ANNEE 2024 !
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Noéls d’enfance, Noéls de France !

Ici pas de neige a Noél, seulement le vent dans les
grands sapins verts et des souvenirs a la pelle ! Chez
nos parents, la féte se résumait a une biiche énorme
déposée dans 1’atre ou elle se consumait durant des
heures. La veillée de Noél allait au rythme des mor-
diennes ponctuant les parties d’aluette’ sous le regard
bienveillant d’un christ en croix qui reposait sur notre
cheminée.

Dés que j’évoque Noél, une messe de minuit s’ im-
pose : celle ou ma sceur ainée fait sa communion so-
lennelle. J’en conserve surtout le retour en famille, a
pied, ma main serrée au chaud dans celle rugueuse de
mon pere, par nuit trés noire sous un ciel étoilé. J’en-
tends le vent chuchoter ses mystéres a travers les pa-
lisses et mon pere qu1 affirme : chut !

De gauche a droite, Jade, Clara et Lisa
J’entends le pere Noél ! Et I’imagination se met a
travailler : avons-nous été sages ? Réalisé tous les pré-
paratifs ? C’est que notre sapin, en réalité, n’en est pas

un, juste une branche de houx garnie de boules rouges,

prelevee dans le bois voisin tandis que la galerne’

osait sa partition particuliére dans le vert craquant des
bouleaux prisonniers de la glace. Pour simuler la
neige ? Quelques touffes de coton hydrophile emprun-
té a la pharmacopée familiale. Et la créche ? Simple
boite en carton habillée de papier rocher au sol garni
de mousse naturelle que nous avons cueillie avec pré-
caution. Nous y avons disposé nos personnages : 1’en-
fant Jésus dans une double coquille de noix bricolée
en guise de berceau. Joseph et la Vierge, I'ane et le
beeuf auxquels nous avons rajouté, sans réfléchir, les
trois rois mages guidés par une bonne étoile. Tous ont
été découpés avec les ciseaux de brodeuse de ma
grand-meére, dans les pages de Fripounet et Marisette,
notre hebdomadaire préféré. Nous voila enfin arrivés a
la maison. Nous procédons a I'ultime vérification et
rectifions I’Erreur hlstorlque les rois mages n’arri-
vent a Bethléem qu’avec I’ Eplphame ! Nous les reti-
rons sur le champ. Tout est parfait a présent! Mais
rien ne se passera tant que nous ne serons pas endor-
mis. Quel plaisir de découvrir au matin, dans les
chaussures, une orange et un sachet de boules créme
enrobées de chocolat que nous savourons par moitié,
pour faire durer le sachet. Comme nous avons bien
travaillé, des crayons de couleurs accompagnent les
friandises. Avec eux, nous occuperons les vacances a
fabriquer des cartes de bonne année pour les cousins
¢loignés.

Pour les enfants, un sapin véritable et une creche
en bois. Signe des temps qui évoluent, les personnages
sont désormais de porcelaine et la messe de minuit
célébrée a 20 heures, avec des chants de Noé€l préparés
par la chorale du village. Les boules créme subsistent,
comme une institution, et I’orange a mué en clémen-
tine. Dans quelques jours, nous achéterons le Norman
au super marché, le décorerons de guirlandes lumi-
neuses et de boules colorées. Nous ressortirons la
vieille créche en bois, saupoudrerons le tout de neige
synthétique. Plus de messe de Noél, mais, intact, le
plaisir de se rassembler autour d’une bonne table joli-
ment décorée avec des petites-filles déconnectées !

Daniéle Bizet-Billaudeau

1 Variante du jeu d’aluette. Le joueur annonceur de mor-
dienne se mord les levres.

2 Vent du nord-ouest, froid et humide, qui souffle en rafales
sur l'ouest de la France
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Souvenind de ned Neéls passés

Les parties de cartes et jeux de société, en plus de s’occuper des bébés, animaient la soirée.

Pour le Jour de I’An, c’était la visite a ma grand-mere Paquet a St-Nicolas pour le diner et ensuite revenir
pour le travail a la ferme laitiére. Apres le souper, nous allions passer la soirée chez mes grands-parents Bi-
lodeau. Nous étions 11 enfants avec mes parents dans la méme voiture, les gens qui nous dépassaient sur la
route essayaient de compter le nombre de passagers dans la voiture.

Chez-nous, & St-Agapit, nous avons un diner de Noél en famille, les enfants et les petits-enfants. A chaque
année, un bébé de plus, nous avons maintenant 10 petits-enfants dont nous sommes tres fiers. L’échange de
cadeaux, jeux de société et la musique sont au programme. En raison de I’éloignement de ma fille Marie-
Hélene et sa famille demeurant a Calgary, nous planifions aussi une rencontre familiale pendant 1’été lors de
son s¢jour au Québec.

Quelles que soient vos activités avec vos familles et amis, je tiens a vous souhaiter un
Joyeux Noél et une Heureuse année 2024, de Paix, Santé, et Bonheur !
Gilles Bilodeau, Président Branche II, Jean a Jean

La grande famille de Liliane Bilodeau
de St-Georges de Beauce

T . B

Arbre de Noél et creche fait par mon pére Apollinaire.
1944 chez Olivier et Madeleine Bilodeau.
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Potage aux carottes parfumé a l'orange et au gingembre
Ingrédients :
1 cuil. a soupe d’huile de canola
1 oignon haché grossiérement
6 carottes coupées en rondelles
2/3 de tasse de jus d’orange pressé
2 Y cuil. a soupe de gingembre frais rapé grossierement
2 tasses de bouillon de poulet
2 tasses d’eau
Y4 de tasse de lait ou de créme 15 % (facultatif)
Sel et poivre au gott

Préparation :

Dans une casserole, faire suer I’oignon dans I’huile pendant 3-4 minutes a feu moyen.
Ajouter les carottes, le gingembre, le bouillon de poulet et 1’eau.

Porter a ébullition, réduire le feu et laisser mijoter a couvert jusqu’a ce que les carottes soient tendres,
soit environ 25 minutes.

Réduire en purée au mélangeur ou au robot culinaire.

Remettre la soupe dans la casserole, y ajouter le lait ou la créme et chauffer encore quelques minutes.
Vérifier I’assaisonnement et servir.

Bon Appétit !

Olivier Bilodeau, Gatineau, Branche IV

Equipe de rédaction :
Gilles Bilodeau, Jocelyne Bilodeau St-Cyr, Louise Bilodeau, Olivier Bilodeau.
Dépot : Bibliotheque et Archives du Canada ; Bibliothéque et Archives nationales du Québec.




